A partager : planche de charcuteries

Effiloché jambon blanc, jambon de parme,
spianota et mortadelle

pour 2 personnes : 8 €
pour 4 personnes : 15 €

RESTAURANT & PIZZERIA

ENTREES
Terrine de campagne maison a la pistache 7€
Salade verte, pickles de cornichons
Tartare de poissons aux agrumes 8 €
Echalote, citron vert, huile d’olive
Saumon gravlax 8 €

Creme citron-aneth, roquette

PLATS

Salade de chévre pané

Salade, tomates, ceuf parfait, lardons, oignons frits, chévre pané

Burger

Steak haché, confit d’'oignon, bacon, sauce moutarde-miel, cheddar, tomate, roquette ,
frites maison, salade

Pasta truffées

Tortiglioni, créme de tartufata, champignons bruns flambés au cognac, copeaux de
parmesan

Pavé de saumon a la plancha

Mousseline de patate douce a I'orange, créme a I'aneth, noisettes torréfiées.
Entrec6te 300g

Frites maison, salade, sauce aux choix (poivre, échalote)

Bol de salade ou bol de frites Maison

MENU ENFANT 10 € (jusqu’a 10 ans)

PLATS DESSERTS
nuggets frites maison Mousse au chocolat maison
Poisson frites maison 1 boule de glace

Pizza jambon fromage

14 €

16 €

16 €

17 €
24 €

3€
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Desserts Maison

Mousse au chocolat 6 €
Tiramisu du Moment 6 €
Angioletti (pate a pizza frit) au Nutella 6 €
Café ou Thé Gourmand 7€

Composez votre coupe

2 boules 450 €
3 boules 6,00 €
Chantilly 1,00 €

LES PARFUMS : Vanille — caramel beurre salé — chocolat — café pur arabica — citron
vert (sorbet) — noix de coco — framboise (sorbet) — fraise (sorbet) — menthe chocolat

Nos coupes glacées

DAME BLANCHE 7€
Glace vanille, coulis de chocolat et chantilly

CHOCOLAT LIEGEOIS 7€
Glace chocolat, glace vanille, coulis de chocolat et chantilly

COUPE FRUITS ROUGES 7€
Glace fraise, framboise et coulis de fraise

COUPE CARASEL 7€
Glace vanille, caramel et coulis de caramel beurre salé

COUPE COLONEL 8 €
Glace citron vert et zestes, vodka

CAFE LIEGEOIS 8 €
Glace café pur arabica, glace vanille, expresso et chantilly

AFTER EIGHT 8 €

Glace menthe chocolat, Get 27

Digestifs

Limoncello, Get 27, Mentilla, Bailey’s 4cl 6,00€ Rhum, cognac, whisky 4 cl 8,00 €

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé



PIZZAS

05.46.34.62.35

BASE TOMATE

Margherita
Sauce tomate, mozzarella
Aprés cuisson : basilic

Régina
Sauce tomate, mozzarella, champignons
Aprés cuisson : jambon blanc

Al Tonno
Sauce tomate, mozzarella, thon, oignons
rouges, huile d’olive, origan

Scudetto

Sauce tomate, mozzarella, champignons,
poivrons, aubergines frites, olives, origan
Aprés cuisson : tomates cerises

Calzone
Sauce tomate, mozzarella, champignons,
jambon blanc, ceuf parfait

Diavola

Sauce tomate, mozzarella, spianata
calabrese, oignons rouges

Aprés cuisson : basilic

Pizzaiolo (pizza chausson)
Sauce tomate, mozzarella, spianata
calabrese, champignons, ceuf parfait,
créme fraiche

Parma

Sauce tomate, mozzarella

Aprés cuisson : burrata, roquette, huile
d’olive, jambon de parme

10 €

13 €

14 €

14 €

14 €

14 €

14 €

16 €

BASE CREME

Capray miele

Base creme, mozzarella, chévre
Aprés cuisson roquette, miel (Maison
Cretet)

La burger

Base creme, mozzarella viande hachée,
cheddar

Aprés cuisson : tomates cerises, oignons
frits, roquette, sauce burger

La chicken burger

Base créme, mozzarella, poulet pané,
cheddar

Apres cuisson : tomates cerises, oignons
frits, roquette, sauce burger

Speck y Pesto

Base créme mascarpone et pesto,
mozzarella, parmesan, olives

Aprés cuisson : speck, basilic, pistaches
torrifiées

Formaggio

Base créme, mozzarella, gorgonzola,
parmesan, taleggio

Aprés cuisson : basilic

Di montagha
Base créme, pomme de terre, lardons,
oignons rouges, taleggio

Tartufo y mortadella
Créme tartufata, mozzarella, champignons
Aprés cuisson : mortadelle, burrata, basilic

Salmone

Base créme citronnée-aneth, mozzarella
Aprés cuisson : saumon gravlax, tomates
cerises, citron jaune confit, roquette

Suppléments : Charcuterie 3 € - CEuf parfait ou légumes 1 € - Burrata 4 € - Bol de salade 3 €

13 €

14 €

14 €

15 €

156 €

15 €

16 €

17€
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